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VIKENDOVE SPECIALNI MENU - FRANCIE
24.-26 10.2025
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Predkrm

PATE DE LAPIN, pastika z krali¢ich jater, maslova brioska | 167,-
%

Polévka

SOUPE A L OIGNON, francouzska cibulka 95,-
%

Hlavni chod

POULET A LA CREME CHAMPIGNONS, kufe na houbéch, bramborové noky | 325,-
LAPIN A LA MOUTARDE, kralik na hoi¢ici, mrkev, gratinovany brambor | 489,-
CONFIT DE CANARD, kachni konfit, ragu z horské ¢ocky, kachni jus | 437,-
BOEUF BOURGUIGNON, hovézi na ¢erveném viné, bramborova kase | 419,-
QUICHE AUX EPINARDS, tradi¢ni slany kola¢ se $penatem | 189,-

FILET DE BOEUF AU POIRE, steak z hovézi svickové na pepfi, hranolky | 615,-
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Dezert

LEMON MERINGUE TART, citronovy kolac se snéhovou pénou | 139,-
TARTE TATIN, obraceny jable¢ny kold¢, vanilkova zmrzlina | 137,-
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