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Juli 1996

Entstehung der Idee zur 
Gründung der Ranch 
Malevil, Vermessung 
des Geländes und erster 
Projektentwurf

4. Juli 1998

Feierliche Eröffnung

Dezember 1999

Eröffnung der Reithalle 
und des Squash- 
Gebäudes

September 2001

Abreise zu einer  
achtmonatigen  
Reise durch Afrika

August 2002

Bau eines Teiches hinter 
der Reithalle

Juni 2003

Umbau der ehemaligen 
Ställe in eine Bowlingbahn

Mai 2004 

Eröffnung des ersten 
18-Loch-Golfplatzes  
in Nordböhmen

Juli 2006

Eröffnung des Zoos 
und Erweiterung der 
Hauptterrasse

Juni 2015

Errichtung des Caravanparks

2016

Zwei neue Tagungsräume

2021

Komplette Renovierung  
der Bar im Restaurant

2022

Renovierung  
der Hotelzimmer

November 1997

Grundsteinlegung

April 2004

Bau von fünf Vierbett- 
Blockhütten und  
Eröffnung der Pizzeria

2013–2015

Bau der Ferienhäuser und 
Entstehung des Malevil-
Feriendorfes

Rückblick auf die Geschichte

Oktober 2001

Eröffnung des ersten 
9-Loch-Golfplatzes

Mai 2012

Fertigstellung des 
Botanischen Gartens

2024 

1. Phase der Renovierung 
des Gebäudes „Pražačka“
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HAUSGEMACHTE 
HÜHNERBRÜHE
mit Leberknödeln und Gemüse

85 CZK

TAGESSUPPE

89 CZK

Dessert

APFELSTRUDEL
mit Vanilleeis 
und Schlagsahne

139 CZK

HAUSGEMACHTE
DUKATENBUCHTELN
mit Vanillecreme

145 CZK

Auf Vorbestellung
erhältlich

Wir kümmern uns um Ihr 
Familienmittagessen oder Ihre 
Feier. Bitte bestellen Sie 3 Tage  

vor Ihrer Reservierung.

GANZE ENTE
825 CZK / 1 kg

GANZE GANS
785 CZK / 1 kg
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Getränke

Hausgemachte Limonade · 0,5 l

Linke Safte und Nektare · 0,2 l

Coca-Cola · 0,3 l 

Coca-Cola Zero · 0,3 l

Fanta Orange · 0,3 l

Sprite · 0,3 l 

Red Bull · 0,25 l 

Kinley Tonic Water · 0,3 l 

Kinley Tonic Ginger · 0,25 l

Kofola von Fass · 0,5 l 

Vinea · 0,25 l

Toma Natura
still/prickelnd · 0,3 l

Römerquelle · 0,75 l

Hausgemachte Eistee · 0,5 l

Tafelwasser mit Zitrone · 0,5 l

Tafelwasser mit Zitrone · 1 l

95,-
50,-
50,-
50,-
50,-
50,-
95,-
50,-
50,-
58,-
50,-

48,-
95,-

105,-
30,-
50,-

Wein

Weißwein  Verdejo
Monte de Reina,
Toro, Spanien · 0,1 l  

Rotwein Tempranillo
Monte de Reina,
Toro, Spanien · 0,1 l

Schaumwein
Prosecco Extra Dry
Musti Nobilis, 
Veneto, Italien · 0,1 l

90,-

90,-

95,-

Bier

Pilsner Urquell 12°· 0,3 l

Pilsner Urquell 12°· 0,5 l

Malevilský Pražan 13°· 0,3 l

Malevilský Pražan 13°· 0,5 l

Spezialbier nach Angebot · 0,4 l

Frisco · 0,4 l

Radegast Birell · Alkoholfrei 0,3 l

Radegast Birell · Alkoholfrei 0,5 l  

49,- 
67,-
49,-
68,-
65,-
75,-
38,-
55,-

Aperitif

Aperol Spritz · 0,2 l

Hugo Spritz · 0,2 l

Martini Bianco, Dry, Rosso · 0,1 l

Campari Bitter · 5 cl

Portwein · 5 cl 

145,- 
145,-

75,-
70,-
80,-

Destillate 4 cl

Bartida Tuzemák Rum
Bartida Birne
Captain Morgan
Havana Rum
Fernet Stock / Citrus
Jägermeister
Absolut Vodka
Grey Goose Vodka
Hendrick‘s Gin
Tanqueray Gin
Beefeater Pink
Bartida slivovice
Metaxa
Metaxa Private Reserva
Pastis
Grappa la Bianca
Fassbind Vielle
Zacapa
El Dorado 12 Y. O.
Diplomatico Reserva ex.
Don Papa
Dos Maderas
Gold Mauritius
Ron Barcelo
Ron Barcelo Dark 
Ron Barcelo Imperial

70,- 
70,-
85,-
80,-
80,-
60,-
85,- 
85,-

160,-
140,-

95,- 
85,-
75,-

330,-  
80,-
70,-

160,- 
180,-
160,-
160,-
150,-
170,-
195,-
190,-
220,-
290,-

Whiskey
und Bourbon 4 cl

Chivas Regal
Jack Daniel‘s
Johnnie Walker Black
Johnnie Walker Red
Tullamore Dew
Jameson
Glenfiddich

160,- 
115,-
150,-

95,-
105,-
105,-
170,-

Liköre 4 cl

Bartida Griotka
Bartida Eielikör
Bartida Pefferminz
Becherovka
Bailey‘s

60,- 
60,-
60,-
70,-
70,- 

Cognac 4 cl

Martel V.S. 170,- 

Kaffee

Espresso
Espresso macchiato
Espresso doppio
Ristretto
Cappuccino
Flat white
Caffè latté
Americano
Wiener kaffee
Eiskaffee mit Vanilleeis
Eiskaffee mit Schlagsahne
Kaffee-Milch-Spezial

63,- 
65,-
90,-
63,-
85,- 
95,-
95,-
68,-
95,-

105,-
90,-
40,-

Alle Kaffeesorten gibt es auch 
als koffeinfreie Variante.

Warme Getränke

Mia Tee  nach Auswahl

Frischer Ingwertee
Frischer Pfefferminztee
Heiße Schokolade

65,-
70,-
70,-
95,-

Cocktail

Cuba Libre
Negroni 
Skrewdriver
Whiskey Sour
Mimosa
Espresso Gin Tonic       

145,-
140,-
165,-
160,-
105,-
150,-

Vorspeisen

RINDERTATAR
mit Chili und geröstetem Brot 

257 CZK

FRISCHKÄSE
mit Honig und marinierter 
Rote Bete

189 CZK

GERÄUCHERTE FORELLE
mit Tarator und Walnüssen

215 CZK

Salate

CAESAR-SALAT
mit Hähnchen, Speck  
und Croutons

269 CZK

GEMISCHTER SALAT

169 CZK

KRAUTSALAT

90 CZK

Spezialitäten
des Hauses

RINDERFLEISCHFILLETSTEAK
mit Burgunder-Senfsoße 
und Bratkartoffeln

615 CZK

GEPRESSTER SCHWEINEBAUCH
mit Kartoffelpüree und  
Kohlrabisalat

397 CZK

GEFÜLLTE HÄHNCHENROULADE
mit Spinat und Tarhonya 
(ungarische Nudelart)

319 CZK

FORELLE
mit Blumenkohl, Zucchini 
und Dill

385 CZK

RINDERBACKEN  
À LA BLANQUETTE
mit Karotten, Pilzen und 
Kartoffeln

395 CZK

Böhmische Küche

LENDENBRATEN
IN SAHNESOSSE
mit malevil Knödeln,  
Preiselbeeren und Schlagsahne

297 CZK

SCHNITZEL  
VOM SCHWEINERÜCKEN
mit Kartoffelsalat

289 CZK

Ofengerichte

MALEVIL-HÄHNCHENFLÜGEL
mit hausgemachtem Brot 
und Krautsalat

287 CZK

GEGRILLTER SCHWEINEBAUCH 
mit hausgemachtem Brot 
und Krautsalat

367 CZK

Vegetarische Gerichte

BRYNDZA-SCHUPFNUDELN

239 CZK

HALLOUMI-KÄSE
VOM BAUERNHOF HEŘMANICE
mit Ratatouille

289 CZK

+ Speck 50 CZK

KARTOFFELKNÖDELN 
mit Trüffelsoße

275 CZK + irischer Speck 70 CZK

(Kartoffelgnocchi mit 
Bryndza-Käse)

Kindermenü

KLEINES HÄHNCHENSCHNITZEL
mit Kartoffelpüree oder 
Pommes

177 CZK

LENDENBRATEN
IN SAHNESOSSE
mit malevil Knödeln,  
Preiselbeeren und Schlagsahne

189 CZK

mit einer Variation  
von Kraut und Knödeln

für vier bis sechs Personen


